Si KW 18 (29.04. until 03.05. 2024) e eore su .o
ie
ren Dining Hall TiefenbronnerstraBe ::* sehr gut
wrogut
Prices students * T kritisch

KW 18 Monday 29.04. Tuesday 30.04. Wednesday 01.05. Thursday 02.05. Friday 03.05.

Wahlessen1 | - - - - R

Wahlessen 2 - - - - R

Gut & Giinstig | - - - - -

Buffet - N - - -

[Keeri]Jwerk - - - - -

Our daily offer can be adjusted in case of higher demand deviating from the menu.O

Legende
(1) mit Farbstoff (2) mit Konservierungsstoff (3) mit Antioxidationsmittel (4) mit Geschmacksverstérker (5) mit Phosphat (6) Oberflache gewachst (7) geschwefelt (8) Oliven geschwérzt (9) mit StiBungsmittel (10) kann bei iberméaBigem Verzehr abfihrend ZERTIFIZIERTE T T ————
wirken (11) enthélt eine Phenylalaninquelle (12) kann Restalkohol enthalten (14) aus Fleischstiicken zusammengefiigt (15) mit kakaohaltiger Fettglasur (27) aus Fischstiicken zusammengefiigt & enthalt Rindfleisch ® enthalt regionales Rindfleisch aus Fischerei, die unabhingig nach den

: N . . MSC Richtlinien des MSC fiir eine beispielhafte
artgerechter Tierhaltung @ enthélt Schweinefleisch

- und nachhaltige Fischerei zertifiziert wurde
Denthalt regionales Schweinefleisch aus artgerechter Tierhaltung v vegetarisches Gericht U veganes Gericht (ohne Fleischzusatz) @ MSC-zertifizierter Fisch | MensaVital (LAB) mit tierischem Lab (GEL) mit Gelatine

(Ca) Cashewnisse (Di) Dinkel (Ei) Eier (Er) Erdnusse (Fi) Fisch (Ge) Gerste (Gl) Glutenhaltiges Getreide (Ha) Haselnusse) (Hf) Hafer (Ka) Kamut (Kr) Krebstiere (Lu) Lupine (Ma) Mandeln (ML) Milch / Laktose (Nu) Schalenfriichte / Nisse (Pa) Paranisse (Pe)
Pekaniisse (Ro) Roggen (Sa) Sesam (Se) Sellerie (Sf) Schwefeldioxid / Sulfit (Sn) Senf (So) Soja (Pi) Pistazie (Qu) Queenslandniisse/Macadamianiisse (Wa) Walniisse (We) Weizen (Wt) Weichtiere

Produktkettenzertifizierungscode MSC-C-51541



https://www.sw-ka.de/hochschulgastronomie/qualitaet_nachhaltigkeit/nachhaltigkeit/
http://www.tcpdf.org

