
Hausgemachte Pasta und ofenfrische Pizza in der Mensa 
Studierendenwerk eröffnet [pizza]werk® und Nudelmanufaktur [pasta]werk®

Am 6. November eröffnet das Studierendenwerk Karlsruhe eine besondere Location nicht nur für 

Freunde der italienischen Küche: Im [pizza]werk® in der Mensa Adenauerring wird neben ofen-

frischen Pizzen Pasta aus der eigenen Manufaktur das Angebot in Baden-Württembergs größter 

Mensa ergänzen. 

„Unsere hauseigene Nudelmanufaktur, das [pasta]werk®, stellt in der Mensa Adenauerring die Teigwaren für 

alle Mensen des Studierendenwerks Karlsruhe her“, sagt Claus Konrad, Leiter der Hochschulgastronomie. „In 

unserer gläsernen Produktion verwenden wir ausschließlich Hartweizengrieß einer Kraichgauer Mühle“, sagt 

Konrad weiter. Die Gäste in baden-württembergs größter Mensa haben somit die Möglichkeit, die Entstehung 

der hausgemachten Pasta-Kreationen hautnah mitzuverfolgen. Neben Klassikern wie Spaghetti, Penne und 

Rigatoni werden auch ausgefallenere Ausformungen wie Creste und Conchiglie frisch produziert. Im benach-

barten [pizza]werk® können diese dann mit hausgemachten Saucen kombiniert werden. „Wir verwenden dabei 

hochwertige Zutaten und bereiten die Gerichte vor den Augen unserer Gäste authentisch zu“, sagt Konrad 

weiter. Ergänzt wird das Angebot im [pizza]werk® durch Antipasti, typisch italienische Desserts und bio-zertifi-

zierte Kaffee- und Teespezialitäten. Regionalität steht auch hierbei im Vordergrund, so kommt die verwendete 

Milch aus der Region.

Mit der Eröffung des [pizza]werk® rundet das Studierendenwerk Karlsruhe sein gastronomisches Angebot 

weiter ab. Bereits jetzt gibt es für jeden Geschmack und jede Ernährungsgewohnheit tägliche verschiedene 

Gerichte in der Mensa Adenauerring. An der Schnitzel-Bar kann das Dauerlieblingsgericht der Mensa-Gäste 

mit Beilagen nach Wunsch kombiniert werden. Die Currywurst als weiterer Gästeliebling in der Mensa wird z. 

B. im [kœri]werk® mit eigens hergestellter Kalbsbratwurst, Spezialsauce und hochwertigen Currymischungen 

zum Selbstwürzen neu interpretiert. Hinzu kommen täglich vegane und vegetarische Gerichte an 

verschiedenen Linien. Für Feinschmecker gibt es im Update täglich frisch vor den Augen der Gäste zubereitete 

Spezialitäten wie Rumpsteak, Garnelenspieße oder frisches aus dem Wok. Insgesamt werden in der Mensa 

Adenauerring täglich bis zu die 9.000 Essen ausgegeben.

Über das Studierendenwerk Karlsruhe 

Das Studierendenwerk Karlsruhe (SW KA) betreut im Auftrag des Landes Baden-Württemberg in Karlsruhe 

und Pforzheim circa 48.000 Studierende in allen Fragen rund um das Studium. Das SW KA informiert über die 

richtige Studienfinanzierung, bearbeitet Anträge nach dem BAföG, sorgt für die Campusgastronomie an acht 

Hochschulen, bietet psychologische und juristische Beratung an, unterstützt mit studentischen Kindertages-

stätten den Studienabschluss mit Kind, betreibt Wohnheimplätze und vermittelt kostenlos Zimmer und Woh-

nungen privater Vermieter an Studierende. Weitere Informationen unter: www.sw-ka.de.
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