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Liebe Kunden,

in unseren Mensen und Cafeterien bieten wir ein ausgewogenes
und abwechslungsreiches gastronomisches Angebot fiir jeden
Geschmack. Wenn Sie jedoch nicht zu uns kommen kénnen,
kommen wir zu lhnen:

Wir bieten Ihnen ein individuelles gastronomisches Angebot
ganz nach lhren Bediirfnissen. Ob Projekt-Kick-Off oder Pro-
motionsfeier, ob Grof3veranstaltung mit hunderten Gésten oder
kleine institutsinterne Festveranstaltung: Die Hochschulgastro-
nomie ist lhr Partner rund um das Catering auf lhrem Campus in
Karlsruhe oder Pforzheim.

Ihr Cateringteam der Hochschulgastronomie

Vegan
Vegetarisch
Schwein
Rind

@ <=

Bestellen Sie einfach und direkt

Sie erhalten bei uns ein komplettes Angebot oder einzelne
Catering-Elemente — je nach Bedarf. Gerne stellen wir Ihnen
auch ein Rundum-Sorglos Paket mit verschiedenen Meniivor-
schlagen und samtlichem Zubehor wie Geschirr, Stehtische,
Servicepersonal und Co. zusammen. Sprechen Sie uns an, wir

sind fiir Sie da.
Per E-Mail unter
catering@sw-ka.de

Per Telefon unter
0721/6909-132 / oder -139
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Snacks

Brotchen und Laugengebdck

Brezel
1,25 €/Stiick

Y

mit Butter
2,25€/Stiick

¥

Partybrétchen gemischt
0,60 €/Stiick

Party-Kaselaugenschleife
1,40 €/Stilick

¥

Party-Kaselaugen-
schleife mit Speck
1,50€/Stiick

@

Partybrezel oder
Partylaugenstange
1,00€/Stiick

v

mit Butter
1,90 €/Stlick

¥

Laugenkonfekt
(ca.  40-50  Stiick)
14,60 €/kg

v










Snacks kalt/warm

',-' Quiche Lorraine
4 5 : 2y mit Speck
RS kalt 2,30 €/Stiick
% - warm 2,60 €/Stiick
Gemiisequiche pu—— Ve Mini-Pizzen
vegetarisch {.!‘:}5‘1_ ;}43"5 Vier-Kése, Margherita,
kalt 2,60 €/Stiick T S Schinken, Salami kalt
warm 2,90 €/Stiick s B 1,30€/Stlick warm
¥ v 1,50 €/Stiick
oY

A
£ : <
Mo Fs " 3 3 ;‘-‘) e . .
y *;.. “)' Mini-Borekschnecken ﬁ e Mini-Borekschnecken

mit Hirtenkdse mit Spinat

'T i kalt1,30 €/Stiick s, kalt 1,30 €/Stiick
s __'_fi warm1,50 €/Stiick ﬂ_ﬂd % warm1,50€/Stiick
¥ , v

Mini-Schinken-
Kase-Croissant
1,50€/Stlck

@

Herzhafte Mini-
Blatterteigstangen**
gefillt mit Tomate, Kase
und Spinat-Lauch

1,40 €/Stiick

*nur gemischt bestellbar, Mindestbestellmenge 25 Stiick **nur gemischt bestellbar




Garnierte Brétchen

Kategorie |

Salami Lyoner
2,80 €/Stiick 2,80 €/Stiick
© ©
Emmentaler

2,80 €/Stiick

¥

_ o ¥ Putenbrust Hinterschinken
( } 3,20 €/Stlick

- /. 320€/stick

Roher Schinken Krauterfrischkase
3,20 €/Stlick 3,20€/Stiick

@ e B

: ca\
-~ 'faﬁ
Mozzarella Brie
3,20€/Stiick “ 3,20€/Stiick

¥ ¥

Raucherlachs
4,20€/Stuck
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Baguetteschnitten

Kategorie |

© \5}

Salami &‘ Lyoner
2,40 €/Stlick - ‘/‘% 2,40 €/Stlick

- Emmentaler
/ 2,40 €/Stiick
¥
Kategorie Il
. g Putenbrust s, Hinterschinken
’ 3,50€/Stiick 3,50 €/Stiick

— g e, @
P
& _ Roher Schinken Krauterfrischkase
- - /> 3,50 €/Stiick 3,50 €/Stiick

@ e I

Mozzarella s Brie

3,50 €/Stlick . 3,50€/Stlick
¥ ¥
Raucherlachs

4,00 €/Stlick
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Fiir Feinschmecker

Feinschmeckerbrezeln

Kase*

ca. 60x40cm
Belag mit verschiedenen

Sorten Kase
69,60€

¥

Schinken, Kase und Salami*

ca. 60x40cm
Belag mit gekochtem Schinken,

Kéase, Salami
61,20€

@

Feinschmeckerlaugenbaguette

Schinken, Kase und Salami* Kase*

ca. 60cm lang, Belag mit gekochtem Schinken, Kase, Salami ca. 60 cm lang, Belag mit verschiedenen Sorten Kase
36,00€ 39,00€

@ V

*Laugenbaguette in 10 Portionen, Brezeln in 40 Portionen geschnitten
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Aus dem Suppentopf

Kartoffelsuppe

vegetarisch
ab 50 Portionen
4,40€/0,41

¥

Suppeneinlage fiir
Kartoffelsuppe
Wiener Wiirstchen in
Scheiben geschnitten,
separat serviert 0,70
€/Portion

@

Tomatencremesuppe , 58

vegetarisch
ab 50 Portionen

4,40€/0,41 M“
¥

Baguette
geschnitten

2,90 €/Stiick

Y

Tagescremesuppe
vegetarisch

ab 10 Portionen 1,40
€/0,251

¥

Gulaschsuppe
ab 50 Portionen
530€/0,41

-]

1 Paar Weif3wiirste

mit 1 Brezel und siifem Senf
ab 20 Portionen
3,00€/Portion

@










FingerfOOd ab 10 Portionen

Warm

Chinesische

sti3-saure Nudeln
3,00€/3 Stiick

Y

Frithlingsrollen
2,90€/4 Stiick

Y

Hahnchen Knuspersticks
in Kokosnusspanade
2,00 €/3 Stiick

Hahnchenspiefle
Teriyaki
2,65€/3 Stiick

Partyfrikadellen
kalt 1,00€/3 Stiick
warm 1,30 €/3 Stiick

@

Krauter*

Dips

Salsa-, Krauter-,
Sweet-Chilli-Dip
oder Ketchup
Preis/Portion
0,55€

17

Japanische Teriyaki
Nudeln
3,00€/3 Stiick

v

Gemiisenuggets
1,30€/4 Stiick

¥

H&ahnchen Knuspersticks in
indischer Tikkapanade
2,00€/3 Stiick

*Gerne empfehlen wir hnen den passenden Dip dazu
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Salate

Mindestabnahme: Antipasti ab 5kg, alle anderen Salate ab 1kg —im Glas ab 10 Portionen, Salate im Glas inklusive kleiner Gabel
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Kartoffelsalat
6,90 €/kg

1,75€/Glas

0

Griiner Mischsalat

mit Essig & Ol Dressing
8,00€/kg

2,10€/Glas

0

Karottensalat
8,00€/kg ‘ g
2,10€/Glas \.\\ﬁv -, !

0 .

Gurkensalat
8,00€/kg
2,10€/Glas

¥

Nudelsalat
italienisch
8,00€/kg
2,10€/Glas

0

Griechischer
Bauernsalat
17,95 €/kg
2,60€/Glas

¥

Kartoffelsalat mit
3 Partyfrikadellen
2,60€/Glas

L5

Tomatensalat
8,00€/kg
2,10€/Glas

v

Weif3krautsalat
8,00€/kg
2,10€/Glas

v

Mediterranes
Grillgemiise
17,95€/kg
2,60€/Glas

v

Tomaten-Mozzarella
17,95 €/kg
2,60€/Glas

¥

Antipasti
Champignons, Zucchini,
Paprika, Auberginen und
Karottenstifte

17,95 €/kg

v
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Desserts

L $=% 3 Mini-Windbeutel
b | 1,30€/Portion
ol ¥

Cremiger Naturjoghurt mit

Fruchtspiegel
va"‘ 130€/Glas

¥
<)

\ ﬂ/ Obststiicke

QL' *“‘ 2,40€/Glas

« f

w;

>
Jfr

Obstkorb saisonal* e =
5,90 €/kg o
0

Dessert im Glas inklusive kleinem Loffel *Mindestabnahme 1kg
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StfSes fir die Kaffeepause

=

(*
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Miniplunder
gemischt
1,30 €/Stiick

¥

Buttergebackmischung
13,60 €/kg

¥

Feingebackmischung
9,90€/450¢g

¥

Tarteletts

Aprikose, Apfel, Karamell-Nuss,
Zitrone-Baiser, Birne

2,20 €/Stiick

¥

Riihrkuchen Eierlikor
oder Marmor

Gerne auf Wunsch gemischt
2,00 €/Stiick

¥

Muffin Schoko, Milka
und Blueberry
1,80€/Stiick

Minimuffins
gemischt
0,90 €/Stiick

¥

Butterhefezopf
geschnitten
4,70€/Zopf

¥

Butterhefezopf
mit Rosinen

geschnitten
4,80€/Zopf

¥

Weitere Plunder und Kuchen auf Anfrage
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Getranke

. . / \,_
Heifsgetrdnke /BiO)
Transfer-Kaffee/Liter 3,30€ DE-OKO-007
Bio-Teebeutel/heifRes Wasser inklusive 0,90¢€ Die Preise beinhalten

Kaffeesahne, Zucker und
Kaffeeloffel.

Kaltgetrdnke

Mineralwasser 0,51 Still, Medium, Classic 1,45€
Black Forest 1,5 Still und Medium 210€
Cola-Sortiment 1,95€
Apfel-/Orangensaft 0,21 1,50€
Apfel-/Orangensaft 0,51 2,50€
Rothaus Tannenzapfle 0,33 | 2,00€
Durbacher Spatburgunder trocken 0,751 10,90€
Durbacher Riesling Kabinett trocken 0,751 10,70€
Durbacher Sekt trocken 0,751 12,50€

Kaltgetranke werden nach Verbrauch
abgerechnet.

Flr unterwegs

Lunchpaket

1 Salamibrétchen

1 Kasebrétchen

1 Getrank 0,51

1 Apfel

auf Wunsch auch nur
mit Késebrotchen
6,20 €/Paket
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Kombinationen

Um Sie bei lhrer Entscheidung zu unterstiitzen, haben wir auf den folgenden Seiten bereits
Kombinationen fiir verschiedene Anldsse zusammengestellt. Diese bieten wir lhnen gerne ab
zehn Portionen an. Besteck und Servietten sind im Preis inbegriffen, sollten Sie dariiber hinaus
Geschirr benétigen, sprechen Sie uns an.

Mittagskombi mit Tagessuppe

Pro Person 1 Tagessuppe inklusiv Suppentasse und
Loffel, 1 garniertes Brétchen Kategorie | und

1 garniertes Brotchen Kategorie Il

790€
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Kombi |

Pro Person je 1 Mini-Borekschnecke
Spinat U und Hirtenkase ¥

2 Rohkostsalate  und

3 Mini-Windbeutel ¥

730€
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Kombi Il

Pro Person je 1 Quiche Lorraine G}
1 Gemiisequiche ¥

2 Rohkostsalate @

1 Dessert V

10,50€
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Kombi lll

Pro Person je 2 herzhafte Blatterteigstangen ¥
6 Partyfrikadellen &»

1 Kartoffelsalat

1 Rohkostsalat {§

1 Obststiicke im Glas {f

10,30€
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Kombi |V

Pro Person je 3 warme Hahnchenspie[3e Teriyaki
3 warme Chinesische siif3-saure Nudeln g

1 Rohkostsalat {J

1 Herzhafte Blatterteigstange {f

1 Joghurtcreme mit Fruchtspiegel ¥

9,30€
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Kombi V

Pro Person je 1 Mini-B&rekschnecke Spinatg und Hirtenkésev

3 warme Hahnchen Knuspersticks in indischer Tikkapanade mit Salsa Dip
4 warme Mini-Friihlingsrollen mit Sweet-Chili Dipg

1 Mediterranes Grillgemise im Glasg

1 Dessert V

12,50€
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Zubehér und Service
Geschirr
Tasse 0,70€
Pott 0,60€
Cup-to-go-Becher 0,25€
Saftglas 0,30€
Klarsichtbecher (Einweg) 0,25€
Bier-, Wein-, Sektglas 0,40€
Kuchenteller 0,60€
Speiseteller 0,60€
Suppentasse 0,70€
Besteck/Teil 0,20€
Tische
Stehtisch 11,50€
Tisch1,80 mx0,80m 7,20€
Husse fiir Stehtisch weif3 5,50¢€
Tischdecke weif3, 2,20mx1,30m 6,00€
Tischdecke rund, weif3 fur Stehtisch 415€
72,50€

Vlies-Decken-Rolle champagner, 40mx1,30m

Personal

Fir Auf- und Abbau sowie Betreuung einer Veranstaltung berechnen wir

Fachpersonal Mo-Fr 33,50€/Std.

Fachpersonal Sa-So Auf Anfrage




Wissenswertes

Haben Sie Wiinsche oder Ideen, die Sie in unserem Angebot
nicht finden? Sprechen Sie uns an. Sie erhalten eine individuelle
und professionelle Beratung. Gemeinsam finden wir die fiir Sie
optimale Lésung.

Ob Sie mit einer Gastegruppe zu uns kommen méchten oder

eine Veranstaltung tiber mehrere Tage planen: Wir bieten lhnen
Verpflegung plus Service — vom Friihstiick bis zum Abendessen,
ganz nach lhren Vorstellungen und den Gegebenheiten vor Ort.

Bitte beachten Sie

Servietten sind stets im Preis enthalten.

Die ausgewiesenen Preise verstehen sich inklusive der derzeitig gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Gegen Aufpreis iibernehmen wir gerne den Auf- und Abbau.

Bei Veranstaltungen mit 30 und mehr Personen ist es erforderlich, dass Sie lhre Veranstaltung mindestens
10 Arbeitstage vor Veranstaltungsbeginn reservieren, bei weniger als 30 Personen geniigen 7 Arbeitstage.
Der Mindestauftragswert liegt bei 10,00 €.

Bis zu einem Rechnungsbetrag von 500,00 € berechnen wir eine Lieferpauschale von 30,00 €.

Eine Anderung der Rechnungsanschrift ist nach Ausstellung der Rechnung nicht mehr méglich.

Eine Stornierung des Auftrags nehmen wir bis drei Tage vor Veranstaltungsbeginn kostenlos entgegen.
Bei einer Stornierung ein bis zwei Tage vor Veranstaltungsbeginn, behalten wir uns vor, 50 Prozent des
Rechnungsbetrags in Rechnung zu stellen, bei einer Stornierung am Veranstaltungstag werden

100 Prozent der Kosten fallig.

Spezielle Getrankewiinsche auf3erhalb unseres Katalogs erfiillen wir gerne, kénnen diese jedoch nicht auf
Kommission anbieten.

Alle Abbildungen in diesem Katalog sind Serviervorschlédge. Die Produkte kdnnen von den Abbildungen abweichen.
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