
Hochschul
Cater ing

Für Ihre Anlässe





Sie benötigen weitere Informationen 
zu Inhaltsstoffen oder Allergene? Bitte 
sprechen Sie uns an, wir helfen Ihnen gerne 
weiter. Bitte beachten Sie, dass Sie nach 
Übergabe der Speisen dafür verantwortlich 
sind, dass die Information zu Allergenen Ihre 
Gäste erreicht.

Eine aktuelle Information bezüglich der 
enthaltenen Allergene erhalten Sie mit der 
Auftragsbestätigung.
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Liebe Kunden,

in unseren Mensen und Cafeterien bieten wir ein ausgewogenes 
und abwechslungsreiches gastronomisches Angebot für jeden 
Geschmack. Wenn Sie jedoch nicht zu uns kommen können, 
kommen wir zu Ihnen:

Wir bieten Ihnen ein individuelles gastronomisches Angebot 
ganz nach Ihren Bedürfnissen. Ob Projekt-Kick-Off oder Pro-
motionsfeier, ob Großveranstaltung mit hunderten Gästen oder 
kleine institutsinterne Festveranstaltung: Die Hochschulgastro-
nomie ist Ihr Partner rund um das Catering auf Ihrem Campus in 
Karlsruhe oder Pforzheim. 

Ihr Cateringteam der Hochschulgastronomie

Bestellen Sie einfach und direkt

Sie erhalten bei uns ein komplettes Angebot oder einzelne 
Catering-Elemente – je nach Bedarf. Gerne stellen wir Ihnen 
auch ein Rundum-Sorglos Paket mit verschiedenen Menüvor-
schlägen und sämtlichem Zubehör wie Geschirr, Stehtische, 
Servicepersonal und Co. zusammen. Sprechen Sie uns an, wir 
sind für Sie da.

Per E-Mail unter
catering@sw-ka.de

Per Telefon unter
0721/6909-132 / oder -139

Kennzeichnung

 Vegan

 Vegetarisch

 Schwein

Rind
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Party-Käselaugenschleife 
1,40 €/Stück 

Party-Käselaugen-
schleife mit Speck 
1,50 €/Stück 

Snacks

Brezel
1,25 €/Stück 

mit Butter
2,25 €/Stück 

Partybrezel oder 
Partylaugenstange 
1,00 €/Stück  

mit Butter
1,90 €/Stück 

Laugenkonfekt
(ca. 40–50 Stück) 
14,60 €/kg

Partybrötchen gemischt 
0,60 €/Stück  

Brötchen und Laugengebäck
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*nur gemischt bestellbar, Mindestbestellmenge 25 Stück           **nur gemischt bestellbar

Quiche Lorraine 
mit Speck
kalt 2,30 €/Stück 
warm 2,60 €/Stück

Mini-Pizzen
Vier-Käse, Margherita, 
Schinken, Salami kalt 
1,30 €/Stück warm 
1,50 €/Stück

Mini-Börekschnecken 
mit Spinat
kalt 1,30 €/Stück
warm 1,50 €/Stück

Aperitif-Häppchen* 
Blumenkohl-Broccoli,  
Pilz-Knoblauch, Lachs,  
Tomaten-Ziegenkäse, 
Käse-Speck
/

Gemüsequiche 
vegetarisch
kalt 2,60 €/Stück
warm 2,90 €/Stück

Mini-Börekschnecken 
mit Hirtenkäse
kalt 1,30 €/Stück
warm 1,50 €/Stück

Herzhafte Mini- 
Blätter teigstangen** 
gefüllt mit Tomate, Käse  
und Spinat-Lauch
1,40 €/Stück 

Snacks kalt/warm

Mini-Schinken- 
Käse-Croissant 
1,50 €/Stück
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Garnierte Brötchen

Räucherlachs
4,20 €/Stück

Roher Schinken 
3,20 €/Stück

Mozzarella
3,20 €/Stück

Brie
3,20 €/Stück

Putenbrust
3,20 €/Stück

Hinterschinken 
3,20 €/Stück

Kräuterfrischkäse 
3,20 €/Stück

Kategorie I

Kategorie III

Kategorie II

Emmentaler
2,80 €/Stück

Salami
2,80 €/Stück 

Lyoner
2,80 €/Stück

Vegane 

Alternative 

auf Anfrage
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Baguetteschnitten

Salami
2,40 €/Stück

Emmentaler
2,40 €/Stück

Roher Schinken 
3,50 €/Stück

Mozzarella
3,50 €/Stück

Brie
3,50 €/Stück

Räucherlachs
4,00 €/Stück

Lyoner
2,40 €/Stück

Putenbrust
3,50 €/Stück

Hinterschinken 
3,50 €/Stück

Kräuterfrischkäse 
3,50 €/Stück

Kategorie I

Kategorie III

Kategorie II
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Schinken, Käse und Salami* 
ca. 60×40 cm
Belag mit gekochtem Schinken, 
Käse, Salami
61,20 €

Schinken, Käse und Salami*
ca. 60 cm lang, Belag mit gekochtem Schinken, Käse, Salami 
36,00 €

Käse*
ca. 60×40 cm
Belag mit verschiedenen 
Sorten Käse
69,60 €

Käse*
ca. 60 cm lang, Belag mit verschiedenen Sorten Käse 
39,00 €

Feinschmeckerlaugenbaguette

*Laugenbaguette in 10 Portionen, Brezeln in 40 Portionen geschnitten
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Für Feinschmecker

Feinschmeckerbrezeln



Aus dem Suppentopf

Kartoffelsuppe 
vegetarisch 
ab 50 Portionen 
4,40 €/0,4 l

Suppeneinlage für 
Kartoffelsuppe 
Wiener Würstchen in  
Scheiben geschnitten, 
separat serviert 0,70 
€/Portion

Gulaschsuppe 
ab 50 Portionen 
5,30 €/0,4 l

Tagescreme suppe 
vegetarisch
ab 10 Portionen 1,40 
€/0,25 l

Tomatencremesuppe 
vegetarisch
ab 50 Portionen
4,40 €/0,4 l

1 Paar Weißwürste 
mit 1 Brezel und süßem Senf 
ab 20 Portionen
3,00 €/Portion

UNSER 
TIPP

Baguette 
geschnitten
2,90 €/Stück 
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Hähnchenspieße 
Teriyaki
2,65 €/3 Stück

Hähnchen Knuspersticks 
in Kokosnusspanade
2,00 €/3 Stück

Hähnchen Knuspersticks in 
indischer Tikkapanade 
2,00 €/3 Stück

Partyfrikadellen 
kalt 1,00 €/3 Stück 
warm 1,30 €/3 Stück

Chinesische 
süß-saure Nudeln 
3,00 €/3 Stück

Japanische Teriyaki 
Nudeln
3,00 €/3 Stück

Frühlingsrollen 
2,90 €/4 Stück

Gemüsenuggets 
1,30 €/4 Stück

Warm

ab 10 Por tionen

Dips
Salsa-, Kräuter-, 
Sweet-Chilli-Dip  

oder Ketchup
Preis/Portion 

0,55 €

Fingerfood

Dip
Kräuter*

Dip
Sweet  
Chili*

Dip
Sweet  
Chili*

Dip
Ketchup*

Dip 
Salsa*

*Gerne empfehlen wir Ihnen den passenden Dip dazu
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Mindestabnahme: Antipasti ab 5 kg, alle anderen Salate ab 1 kg – im Glas ab 10 Portionen, Salate im Glas inklusive kleiner Gabel

Salate

Nudelsalat 
italienisch
8,00 €/kg
2,10 €/Glas

Tomatensalat
8,00 €/kg
2,10 €/Glas

Gurkensalat 
8,00 €/kg
2,10 €/Glas

Karottensalat 
8,00 €/kg
2,10 €/Glas

Grüner Mischsalat  
mit Essig & Öl Dressing 
8,00 €/kg
2,10 €/Glas

Tomaten-Mozzarella 
17,95 €/kg
2,60 €/Glas

Weißkrautsalat 
8,00 €/kg
2,10 €/Glas

Griechischer 
Bauernsalat
17,95 €/kg
2,60 €/Glas

Mediterranes 
Grillgemüse
17,95 €/kg 
2,60 €/Glas

Kartoffelsalat
6,90 €/kg
1,75 €/Glas

Kartoffelsalat mit  
3 Partyfrikadellen 
2,60 €/Glas

Antipasti 
Champignons, Zucchini, 
Paprika, Auberginen und 
Karottenstifte
17,95 €/kg
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3 Mini-Windbeutel 
1,30 €/Portion 

Cremiger Naturjoghurt mit 
Fruchtspiegel 
1,30 €/Glas 

Obststücke
2,40 €/Glas 

Desserts

Obstkorb saisonal* 
5,90 €/kg 

*Mindestabnahme 1 kgDessert im Glas inklusive kleinem Löffel
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Süßes für die Kaffeepause

Miniplunder
gemischt
1,30 €/Stück 

Muffin Schoko, Milka 
und Blueberry
1,80 €/Stück 

Feingebäckmischung 
9,90 €/450 g 

Rührkuchen Eierlikör 
oder Marmor

Gerne auf Wunsch gemischt 
2,00 €/Stück

Minimuffins 
gemischt
0,90 €/Stück 

Butterhefezopf 
geschnitten 
4,70 €/Zopf 

Butterhefezopf 
mit Rosinen 
geschnitten 
4,80 €/Zopf 

Tarteletts
Aprikose, Apfel, Karamell-Nuss, 
Zitrone-Baiser, Birne
2,20 €/Stück 

Buttergebäckmischung 
13,60 €/kg 

Weitere Plunder und Kuchen auf Anfrage
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3,30 €

0,90 €

1,45 €

2,10 €

1,95 €

1,50 €

2,50 €

2,00 €

10,90 €

10,70 €

12,50 €

Getränke

Heißgetränke

Transfer-Kaffee/Liter 

Bio-Teebeutel/heißes Wasser inklusive 

Kaltgetränke

Mineralwasser 0,5 l Still, Medium, Classic 

Black Forest 1,5l Still und Medium 

Cola-Sortiment u. Apfelsaftschorle 0,5 l 

Apfel-/Orangensaft 0,2 l 

Apfel-/Orangensaft 0,5 l 

Rothaus Tannenzäpfle 0,33  l 

Durbacher Spätburgunder trocken 0,75 l 

Durbacher Riesling Kabinett trocken 0,75 l 

Durbacher Sekt trocken 0,75 l 

 Kaltgetränke werden nach Verbrauch 
abgerechnet.

Für unterwegs
Lunchpaket
1 Salamibrötchen 
1 Käsebrötchen 
1 Getränk 0,5 l
1 Apfel
auf Wunsch auch nur 
mit Käsebrötchen
6,20 €/Paket

DE-ÖKO-007

Die Preise beinhalten 
Kaffeesahne, Zucker und 
Kaffeelöffel.
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Mittagskombi mit Tagessuppe

Pro Person 1 Tagessuppe inklusiv Suppentasse und 
Löffel, 1 garniertes Brötchen Kategorie I und  
1 garniertes Brötchen Kategorie II
7,90 € 

Kombinationen

Um Sie bei Ihrer Entscheidung zu unterstützen, haben wir auf den folgenden Seiten bereits 
Kombinationen für verschiedene Anlässe zusammengestellt. Diese bieten wir Ihnen gerne ab 
zehn Portionen an. Besteck und Servietten sind im Preis inbegriffen, sollten Sie darüber hinaus 
Geschirr benötigen, sprechen Sie uns an.
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Kombi I

Pro Person je 1 Mini-Börekschnecke 
Spinat  und Hirtenkäse 

 und 2 Rohkostsalate 
3 Mini-Windbeutel 
7,30 € 

27C A T E R I N G  D E S  S T U D I E R E N D E N W E R K S  K A R L S R U H E



Kombi II

Pro Person je 1 Quiche Lorraine 
1 Gemüsequiche
2 Rohkostsalate 
1 Dessert 
10,50 € 
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Kombi III

Pro Person je 2 herzhafte Blätterteigstangen 
6 Partyfrikadellen 
1 Kartoffelsalat 
1 Rohkostsalat 
1 Obststücke im Glas 
10,30 € 
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Kombi IV

Pro Person je 3 warme Hähnchenspieße Teriyaki 
3 warme Chinesische süß-saure Nudeln 
1 Rohkostsalat 
1 Herzhafte Blätterteigstange 
1 Joghurtcreme mit Fruchtspiegel 
9,30 € 
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Kombi V

Pro Person je 1 Mini-Börekschnecke Spinat  und Hirtenkäse 
3 warme Hähnchen Knuspersticks in indischer Tikkapanade mit Salsa Dip 
4 warme Mini-Frühlingsrollen mit Sweet-Chili Dip  
1 Mediterranes Grillgemüse im Glas  
1 Dessert
12,50 €
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0,70 €

0,60 €

0,25 €

0,30 €

0,25 €

0,40 €

0,60 €

0,60 €

0,70 €

0,20 €

11,50 €

7,20 €

5,50 €

6,00 €

4,15 €

72,50 €

Für Auf- und Abbau sowie Betreuung einer Veranstaltung berechnen wir

Fachpersonal Mo–Fr 33,50 €/Std. 

Fachpersonal Sa–So Auf Anfrage

Zubehör und Service

Geschirr

Tasse 

Pott 

Cup-to-go-Becher 

Saftglas 

Klarsichtbecher (Einweg) 

Bier-, Wein-, Sektglas 

Kuchenteller 

Speiseteller 

Suppentasse 

Besteck/Teil 

Tische

Stehtisch 

Tisch 1,80 m×0,80 m 

Husse für Stehtisch weiß oder weinrot 

Tischdecke weiß, 2,20 m×1,30 m 

Tischdecke rund, weiß für Stehtisch 

Vlies-Decken-Rolle champagner, 40 m×1,30 m 

Personal

Bruch wird gesondert berechnet. Der 
Verleihpreis beinhaltet das Spülen des 
Geschirrs. Ein Geschirrverleih ist nur in 
Verbindung mit Speisen und Getränken 
möglich.

Wünschen Sie Tischdecken,  
bestellen Sie diese bitte separat.
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Wissenswertes

•  Servietten sind stets im Preis enthalten.
•  Die ausgewiesenen Preise verstehen sich inklusive der derzeitig gesetzlichen Mehrwertsteuer.
•  Gegen Aufpreis übernehmen wir gerne den Auf- und Abbau.
•  Bei Veranstaltungen mit 30 und mehr Personen ist es erforderlich, dass Sie Ihre Veranstaltung mindestens

10 Arbeitstage vor Veranstaltungsbeginn reservieren, bei weniger als 30 Personen genügen 7 Arbeitstage.
•  Der Mindestauftragswert liegt bei 10,00 €.
•  Bis zu einem Rechnungsbetrag von 500,00 € berechnen wir eine Lieferpauschale von 30,00 €.
•  Eine Änderung der Rechnungsanschrift ist nach Ausstellung der Rechnung nicht mehr möglich.
•  Eine Stornierung des Auftrags nehmen wir bis drei Tage vor Veranstaltungsbeginn kostenlos entgegen.

Bei einer Stornierung ein bis zwei Tage vor Veranstaltungsbeginn, behalten wir uns vor, 50 Prozent des
Rechnungsbetrags in Rechnung zu stellen, bei einer Stornierung am Veranstaltungstag werden
100 Prozent der Kosten fällig.

•  Spezielle Getränkewünsche außerhalb unseres Katalogs erfüllen wir gerne, können diese jedoch nicht auf
Kommission anbieten.

Haben Sie Wünsche oder Ideen, die Sie in unserem Angebot 
nicht finden? Sprechen Sie uns an. Sie erhalten eine individuelle 
und professionelle Beratung. Gemeinsam finden wir die für Sie 
optimale Lösung. 

Ob Sie mit einer Gästegruppe zu uns kommen möchten oder 
eine Veranstaltung über mehrere Tage planen: Wir bieten Ihnen 
Verpflegung plus Service – vom Frühstück bis zum Abendessen, 
ganz nach Ihren Vorstellungen und den Gegebenheiten vor Ort.

Bitte beachten Sie

Alle Abbildungen in diesem Katalog sind Serviervorschläge. Die Produkte können von den Abbildungen abweichen.
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Studierendenwerk Karlsruhe
Adenauerring 7
76131 Karlsruhe

www.sw-ka.de

        Irrtümer und Änderungen vorbehalten




